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Liquide chloré pour le ringage assainissant des fruits & légumes
Elimine les bactéries, les insectes, les limaces et les moisissures
Dissout et décroche la saleté et la poussiere

N’altére pas les aliments et permet une meilleure conservation

Utilisable en protocole HACCP
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RINCAGE ASSAINISSANT CHLORE FRUITS & LEGUMES 5L
CARACTERISTIQUES

= Liguide chloré pour le ringage assainissant des fruits et des légumes crus avec la peau.

= Elimine les bactéries, les insectes, les limaces et les moisissures.

= Ne laisse pas de traces toxiques et n‘altére pas les qualités nutritives et organoleptiques des aliments.
= Permet une meilleure conservation des fruits et Iégumes lors de leur préparation.

= La désinfection des fruits et légumes est recommandée dans les protocoles HACCP.

= Aspect : liquide fluide jaune trés clair.

= pH:11,50.

= Densité: 1,03 +0,01.

= Contient : solution aqueuse d’hypochlorite de sodium a 2,6% de chlore actif (m/m) : CAS n° 7681-52-9.

MODE D’EMPLOI

= Laver et tremper les fruits et Ilégumes dans de I'eau claire pendant 15 minutes.

= Egoutter les fruits et légumes.
= Rincer le bac, le remplir d’eau et ajouter 100ml de produit dans 12,5 litres d’eau.

= |Immerger les fruits et légumes. Attendre quelques minutes et les rincer abondamment a I'eau potable, puis les
égoutter.

CONDITIONNEMENT
oot UNITES | CARTONS | CARTONS | NOMBRE
PRODUIT SRODUIT GENCOD PAR PAR PAR DE
CARTON | COUCHE | PALETTE | COUCHES
Rincage assainissant chloré fruits & PV00454002 | 3661290045408 3 12 48 4
légumes 5L
D
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PROVEN ORAPI ne peut avoir connaissance de toutes les applications dans lesquelles sont utilisées ses produits et des conditions www.proven.fr
de leur emploi. PROVEN ORAPI n’assume aucune responsabilité quant a la convenance de ses produits pour une utilisation donnée
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